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ngélique Douay est la dame de Aux
ins des dames a Berteaucourt-les-
1es. Un Point chaud oll salades,

oiseries, boissons et desserts a

43 ans, Angélique Douay a
| décidé de changer de cap, de
quitter la coiffure aprés qua-
années de services, dont quatre

ndépendante. En octobre 2009, elle
vre un Point chaud, également lieu
restauration rapide et sandwicherie.
[l s’agit tout d’abord d’un terminal
cuisson de boulangerie oi I'on
regoit la pate surgelé que I’on met en
‘étuve. Puis on fait "pousser” comme on
 dit, on travaille la pate puis on cuit. Ici,
pas de pain précuit », précise Gérald,
Iépoux de la créatrice d’entreprise.
Une aide bienvenue dans ce nouvel
€établissement, installé dans 1’ancienne
poste de Berteaucourt-les-Dames, loué
par la mairie qui a également réalisé
quelques travaux afin de créer un vrai
magasin. Et dans celui-ci on y trouve
pas mal de produits pour combler les
petits creux : viennoiseries, patisseries
faites maison tout comme les sand-
4 wichs, le snacking, les salades et les
pizzas fraiches — uniquement le ven-
dredi et samedi soir — cuites dans le
four 2 pizza. Le choix est donc large.
«Mon épouse est vraiment douée. Elle
Sait faire beaucoup de choses. En cui-
sine, c’est elle le chef. Moi, j’apprends
a son contact et je m'occupe plus
du pain et de la comptabilité. Cela
Jonctionne bien, nous avons de bons
Tetours de la clientéle qui nous avait
Justement demandé de préparer aussi
des pizzas. Notre volonté est de tout
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Angélique Douay dans son magasin Aux pains des dames.

fabriquer a base de produits frais et de
pratiquer des tarifs compétitifs. Nous
offrons méme une bouteille de vin pour
deux pizzas achetées », ajoute Gérald,
47 ans, lui-méme reconverti ici en tant
que conjoint collaborateur suite 2 un
accident du travail.

Bons produits et bons prix
L’envie du couple de travailler
ensemble était donc 13. 11 fallait d’abord
trouver les bons produits, les bons prix
et donc, pour cela, les bons fournis-
seurs. « Nous avons effectué un stage
de gestion. Le réseau J’entreprends
en Somme, via Somme initiative et la
chambre de métiers et de 'artisanat
de la Somme, nous a été d’une grande
aide. Nous avons obtenu de nom-
breuses informations. Lors des pre-
miers contacts, on nous a tout expliqué
et appris a entrer dans le détail et voir
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Bon comme du bon pain

D. R.

si notre projet était viable. Nous avons
réalisé le prévisionnel et tout s’est
enchainé naturellement. Le prét d’hon-
neur Somme initiative nous a permis
d’investir dans le matériel », concluent
les créateurs d’entreprise. En effet : un
trés bon départ pour eux.

Kaltoume Dourouri

Pour plus d'information :
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M LA PREMiERE DEMARCHE
0 800 20 35 00)

Appel gratult depuis un poste iixe

29, rue des 3 cailloux
80000 Amiens
mai : lapremieredemarche@
jentreprendsensomme.fr
http://www.jentreprendsensomme.fr
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